spéritite it & zau

Accomloagncmcntsoﬁ‘non«inc/us Nestea Peche & [étillant 3,50€

Verre de vin de la Maison 5,00€ (Cocacola & |_ight, /¢ro 2,90€

APérithC Maison 7,50€ Sprite 2,90€

Liqueur de Cardamome, pointe de rhum etjus de mangue ]:anta Z,90€

Aféml Spritz 9,00€ Indian T onic 3 50€

g:uf:zjzhampagne ?’]O’Z::€ " au Plate & Petillante 1 litre 4,50€

Kirr Royal 1 00€ [~ au Plate & Petillante 1litre 8,50€

COUPC de Crémant 8,50€ Jus de fruit ; 2,90€

Fisang Funn5 0% 450€ Orangc, Ananas, Fommc/ccrise & Manguc

Martini Rouge ou Planc, [Tiero 6,00€

Forto Rouge,/Blanc 6,00€

Campari 6,00€ ]‘ag’g\lg'

Pineau des Charentes 6,00€ ) ) )

Boatida 4 00€ Bmsson tgplquc lndlcnnc abase de yaourt

Fisang 6:OO€ Sucré ou Sal¢ 4.90€

Ricard 6,00€ Mangue 5,90€

Ficon vin Blanc 9,00€ Cardamome 5,90€

Krrvin Blanc 7,00€

Pacardi 6,50€

JeB 6,50€ ]“ s

védka Planche 6,50€ Kingﬁshcr Piere |ndienne 4,90€

Gin Bombag 7,00¢ | effe Blonde ou Brune 4,90€
Jupilcr 2,90€

Bperitiie artiganatx
Ratafia de la maison Scouflaire a [Herchies

A la mire et au cassis 7,50€ h!
| raaja
Allaframboise 7,50€
| achti prune cerise 7 50€ (Gotitez notre alcool exclusif de (Cardamome

T aste our urn'ciuc (_Cardamom liquor
5,50€




1) h) A W N
auar;glqua olu inLolerant 2

Four toute information concernant les aucrgéncs Préscnts dans nos Proc]uits, veuillez-vous

adrcsscré notre PCI"SOI’N’!C‘ C]C sa”c.

La comPosition de nos Produits peut varier,
Notre &quipe prendra les mesures nécessaires pour préparer des plats qui répondent a vos
quipep pourprep plats quirep

attentes en matiére cl’a“crgéncs.

5achcz toutefois que des Préparations abase de glutcn, crustacés (scampis), ocumcs, Poissons,
arachides (cacal-nuétcs}, fruits a coques (amandes, cz?jou, noix), moutarde, sésame sont Préparécs
dans nos locaux.
1) hY Al ) \ 2 -
-ausr*gc or InLoleranl? -

For any information regar&ing auergens Present inour Pro&ucts, Please contact our room staff.

The comPositiOH of our Proclucts may vary.
Qur team will take the necessary steps to prepare dishes that meet your expectations in terms of
a”ergens‘
Sure however that Prcparations based on gluten, crustaceans (Prawns), eggs, Fish, Peanuts

(Peanuts>, nuts (almoncls, cashews, walnuts), mustarc], sesame are Prepared inour Premises.

& restaurant

Ferme ses portes a 15h Pourlc service du midi et a 23h pour le service du soir.

“the restaurant-

(loses at >pm forlunch service and at 11 pm for evening service.

Fréciséz—nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant} Tres Fiquant
Frccisc when you order the level of sPices

chet, Medium, Hot, \/erg hot



?;5500 W gpga;ﬁ] (minimum 2 Pers) 61,00€ p-pers
) ) ) h
@enNu ashOR s $|O€C|a| Vggé Larian (minimum 2 Pcrs) 56,00€ P-p

Four Fensemble de la table ~ r:or the entire table

Apén'tif maison ~ [Jouse apcn'tivc
Liqueur de cardamome, Pointe de rhum blanc etjus de mangue

-House sPecia]t5 beverage cardamom ]iqueur, whites rhum and mangojuice~

[ ntrées -Starters
Assortiment choisi de nos entrées traditionnelles (viande & Iégumes)

A variety of our traditional starters (meat & vegetables)~

Sorbct mangue —~ Falcttc cleans
Arrosé de ]iqueur de cardamome Kaaja‘ Fossibilité sans alcool

~“With our mango sorbet, flavoured with Raa_ja cardamom quuor. Non-alcoholic available-

Flat — Main course
Un choix de nos Plats les P]us tgPiques dont un Plat C‘I’agneau) un Plat de Poulet ou de Poisson, accomPagnés
dun ]égume prepare, d’un riz et P'un naan. | e choix est P]us varié a Partir de 4 personnes. Vous pourrez alors
cléguster un Plat cl’agneau, de Poulet, de Poisson en sauce ainsi qu’un tandoori de Poulet) de 2 légumes clhclcérents,
riz & naan.
-A selection of our most tgPical dishes incluc{ing a dish of lamb and a dish of chicken or fish, Prepared with
vcgctables, rice and naan. | he choices more varied with groups of 4 People. You will then taste dishes of lamb,

chicken, Fish, tandoori chicken, two different vegetables, rice and naan-

Dcsscrt - Dcscrl:
Au choix Parmi nos desserts

~O1C90ur choice-

CC menu comPrcncl IC5 bOiSSOI’IS
L’équivafcnt d’une demi bouteille de vin par personne (» verres, blanc, rouge ou rosé),
I au Plate ou Péti”antc, sowct,JuPilcr, une boisson chaude non alcoolisé qLJi accompagne le dessert & un c{igcsthc Raa_ja
Drinks included with this menu
~The cquivalent of a bottle of wine (» glasscs white, red or Pink), water,jupiler, hot non-alcoholic bcverage with

desert & Raa_ja |iquor~

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquant
Frccisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



@enNu Végéi)ar’]én OI\E‘:COUVSP i:é (minimum 2 Pcrs) 36,50€ p-pers
[ ntrées -Starters
Assortiment choisi de nos entrées traditionnelles Gégumes}
A variety of our traditional starters (vegetables)—
Sorbct mangue ~ Falcttc cleans
Arrosé de ]iqueur de cardamome Raaja. Fossibilité sans alcool
~“With our mango sorbet, flavoured with Kaaja cardamom quuor. Non-alcoholic available-
Plat ~ Main course
(n choix de nos Plats végétariens les P]us tgpiques dont trois Plats de légumes accompagnés dun riz et d'un
naan. Le choix est Plus varié a Partir de 4 personnes. \/ous pourrez alors déguster des Plats de Iégumes
suPPlémentaires.

-A selection of our most tﬂpical vegetarian dishes inc]uding three dishes of vegetab]es with rice and naan. T he
choices more varied with groups of 4 PeoP[e. You will then taste more different sPecialities of vegetables.
Dcsscrl:- Dcscrl:

Dessert indien au choix ou café ou thé ou alcool indien Raaja

~Desert omcgour choice or coffee or tea or |ndian alcohol Raaja~

TENU VEZELAMIED AEZUELELIBN (ninimum 2 pers) 26,50€ ppers
Flat — Main course
Un choix de nos Plats végétariens les Plus tgpiques dont trois P]ats de ]égumes accompagnés dunriz et d'un
naan. | e choix est Plus varié a Partir de 4 personnes. Vous pourrez alors déguster des P]ats de légumes
suPP!émentaires.
~A selection of our most tgPical vegetarian dishes inc]uding three dishes of vcgctab]cs with rice and naan. | he
choices more varied with groups of 4 PcoPle. You will then taste more different sPccialities of vcgctables.
Dcsscrt- Dcscrt
Dessert indien au choix ou café ou thé ou alcool indien Kaaja

~Desert oFyour choice or coffee ortea or |ndian alcohol Kaaja~

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquant
Frecisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



@enNUu O\léCOUVSP LS (minimum 2 Pcrs) 41,50€ p.pers
E_ntrécs —Startcrs
Assortiment choisi de nos entrées traditionnelles (viande & ]égumes)
A variety of our traditional starters (meat & vegetables)~
Sorbct mangue ~ Falcttc cleans
Arrosé de ]iqueur de cardamome Kaaja‘ Fossibilité sans alcool
~“With our mango sorbet, flavoured with Raaja cardamom quuor. Non-alcohol available-
Plat ~ Main course
(n choix de nos Pla’cs les P]us typiques dontun Piat d’agneau, un P|a’c de Pouie’c oude poisson, accompagné dun
légume Préparé, dun riz et d'un naan. Le choix est Plus varié a Partir de 4 personnes. \/ous pourrez alors cléguster
un P]at d’agneau, de Poulet, de Poisson en sauce ainsi qu’un tandoori de Poulet] de 2 légumcs différents, riz &
naan.

-A selection of our most tgpical dishes inclucling a dish of lamb and a dish of chicken or fish, PreParecl with
vegctables, rice and naan. | he choices more varied with groups of 4 PCOPIC. You will then taste dishes of lamb,
chicken, fish, tandoori chicken, two different vegetables, rice and naan-

Dcsscrt- Dcscrt
Dessert indien au choix ou café¢ ou the ou alcool indien Kaaja

~Desert ofgour choice or coffee ortea or |ndian alcohol Kaaja~

A W4 N
@enUu dégUSLa LION (minimum 2 Pcrs.) >1,50€ p.pers
Flat — Main course
Un choix de nos Plats les P]us tgpiques dont un P!at C‘I’agneau, un Plat de Poulet ou de Poisson, accompagné dun
légume Préparé, d’un riz et d'un naan. | e choix est Plus varié a Partir de 4 personnes. Vous pourrez alors c{éguster
un P]at d’agneau, de Pou!et, de Poisson en sauce ainsi qu’un tandoori de Pou]et, de 2 légumes différents, riz &
naan.

-A selection of our most ’chical dishes incluc{ing a dish of lamb and a dish of chicken or fish, Prepared with
vcgctables, rice and naan. | he choices more varied with groups of 4 People. You will then taste dishes of lamb,
chicken, fish, tandoori chicken, two different vegetables, rice and naan-

Dcsscrt- Dcscrl:

Dessert indien au choix ou café ou thé ou alcool indien Kaaja

~Desert o{:gour choice or coffee or tea or |ndian alcohol Kaaja~

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquaﬂt
Frccisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



gntreeg — gtarters

’
gntpggé

VEGELAPIENNES

Dal 5ouP vegan
Fotage 3 base de lentilles
-|_entilstew-

7.50€

Mixed Starters veg

Assor’ciment dentrées de ]égumes
~Assor’cment of vcge’cableﬁ~
12,00€

Paneer Pakoda

Beigncts de Fromage indien
“Jndian cheese in a sPicecl chikpea batter dccp fried-
8,50€

Onions Fakoda vegan (4 pieces)

Deignets de jeunes oignons

-Orions in a spiced chickpea batter, deep fried-
8,50€

Eaingan Pakoda vegan (4 pieces)

Beignets d’aubergines

~E_ggplant ina sPiced chickpea batter, c{eep fried-
8,50€

Aioo Samosa (2 piéces)

Pates farcies aux pommes de terre
et Pe’cits Pois

—Fastry stuffed with potatoes

and green peas-

8,50€

Entrees

/4 7 h
naon renn

Hara D[’:anga Murg SOUP

Fotage de Poulet, coriandre,jeunes oignons
~Chicken soup with coriander and sPring onions-
8,50€

Mixed Starters non veg

Assortiment d’entrées de Iégumes et de viandes
-Assor‘tmcnt of meat and vcgetab]cs~
14,00€

Chicken Lo“iPoPs

Filons de Pou]et marinés et frits
-Marinated chicken wings ciceP fried-

10,00€

Chicken 65 Ashok’s signature

Beigncts de Pou]ct, gingembrc, ail, feuille de curry
~-(Chicken fried in ginger, gar]ic, curry leaves-

12,00€

C]’lickcn Samosa (2 pieces)

Fates maison farcies au Poulet, pommes de terre et
Petits pois

-Homemade pastry stuffed with chicken, potatoes
and green peas-

9,50€

Frawns Fa‘coda

Beignets de scamPis

~51’1rimps batterfried-
14,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquaﬂt
Frccisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



— ) \ \
p]EL—s' 85U T6Ur LANAGOPT (ininum 20 ninstes)
) \ \
'i P62'5 tl Sg Lar)dOor’l OVSI’)' (minimum 20 minutes)

| es mets sont marinés dans du yaourt et des éPiccs traditionnelles

Les accompagncmcnts sont 3 commander séparémcnt selon vos envies

T hese dishes have been marinated in yogurt and traditional sPices

Dishes are to be ordered separate|3, based on your tastes-

Chicken T andoori Fish Tandoori
(uisse de Poulet aromatisée Dorade ro\tjale
-Marinated chicken leg~

~Roga| s5¢€a brcam~

r,50€ 21,00€

Chicken T ikka T andoori Prawns T andoori

Blanc de POUICt Scampis tandoori
~Marinatec1 chicken breast- )
—Marmatecl prawns-
16,00€

21,00€

5"1i5h Kabab Mixccl Tandoori Vianclc

\/iande d’agneau hachée marinade au yaourt Assortiment de viandes tandoori

ct garam masala A variety of tandoori meat-

- amb Pieces, marinated in yogurt and garam 24.00€

masala~

17,50€ Mixcd Tandoori Foisson

(min. 20 minutes)
Dorade royale, Poisson, scamPi tandoori
~R03al sea bream, fish, prawns tandoori-

27,00€

Fréciscz—nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant} Tres Fiquant
Frccisc when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, \/erg hot



p]’a‘l,—s’ de viande &otes

\ \ N L
BIO@ErING @eat dighes-

Lcs accomPagnemcnts sont a commander séParément selon vos envies

—Dishes are to be ordered seParatelg, based on your tastes-~

a8tz nord
Chickcn T|H<a Masala

Blanc de Poulet gri”é, sauce tomate, créme, Poivrons
-(Chicken tandoori, served in a creamy tomato sauce and
sPiced with pepper-

E_xclusivemcnt Poulct

16,50€

Makhanwa“a Aut]'rcntiquc recette !

As[‘\ok’s signature

I~ ffilochés de cuisse de Poulct tandoori, sauce tomate,
créme et beurre
-Pulled chicken thigl’ls, tandoori baked, served in a creamy

tomato and butter sauce~

xclusivement poulet
P

16,50€

Rogan GGosh

Mﬂoté d’agncau, sauce tomate, Poivrons et éPiccs
~-|_amb pieces tlavoured with indian spices-

| amb picces flavoured with indian sp
F_xclusivcmcnt agneau

18,00€

Korma

Sauce éPaisse aux noix de cajou, amandes et créme de
coco

~Tl’|icl< cashew and almond sauce with coconut cream-

Foulct (Chickcn) / Agncau (Lamb)
16,50€ / 18,00€

Jalmcrczi

Qignons et poivrons frits, tomates, épices

-Orions, peppers and tomatoes fried in indian spices-
Poulet (Chicken) / Agneau (_amb)

16,50€ / 18,00€

&ote =ua
Madras

(5raines de moutarcle, feuilles de curry, coco

~Coconut Powder, mustard seeds and curry leaves-

Poulet (Chicken} / /\gneau (LLamb)
16,50€ / 18,00€

Ncclgiri Ashok’s signature

Sauce yaourt, menthe, coriandre, éPices et coco
Yogurt sauce, mint, coriander, sPiccs and coconut
milk-

Poulet (Chicken) / Agncau (Lamb)

16,50€ / 18,00€

VCPPic]u
Sauce Pimentée, cacahuétes, cardamome

~C}1i|i sauce, Peanuts, cardamom-

Poulet (Chicken) / ,A\gneau (Lamb)
16,50€ / 18,00€

Vindaloo

Sauce Pimentée, tamarin, sPécialité de GGoa

~5Pic3 tamarind sauce, (3oan sPeciaItg~

Foulct (Cl‘u’ckcn) e Agneau (Laml))
16,50€ / 18,00€

\/ar‘thiyathu
Oignons frits aux éPices du K erala

(Graines de moutarde, feuilles de curry)
~-Onions fried with K erala sPices

(Mustard seeds, curr ]eaves)~
Y

Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)
16,50€ / 18,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant} Tres Fiquamt
Frccisc when you order the level of sPiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crg hot



plate de 15 e
—diehezs froes the 225-

Les accompagncmcnts sont a commander séParc'mcnt sclon vos envies

~Dishes are to be ordered separatelg, based on your tastes-~

Moli Ashok’s signature

Sauce aux graines de moutarde, feuilles de curry, lait de coco. Spécialite du sud de 'lnde
g Y p
-(Coconut milk based mustard seed sauce, flavoured with curry leaves- South Jndian specialty-
Y P Y
Foisson (Flsh) / ScamPis (Frawns)
17,50€ / 18,50€

Pollichatu Ashok’s signature

(min. 20 minutes)

[Frit et cuit dans une feuille de banane aux épiccs indiennes et Pimcnts, stgle K erala
[Fried fish cooked inside a banana leaf with indian sPices and chili, K erala St\ljlé—-

Dorade royalc (Royal sea brcam)/Scampis (Prawns)
26,00€ / 27,00€

Vindaloo
Sauce Pimentée, tamarin, sPécialité de (Goa
~-Spic tamarind sauce, (Goan specialty-
Py p Y
Foisson (]:lsh) V4 Scampis (Frawns)
17,50€ / 18,50€

\/art]'ﬁgat]wu
Oignons frits aux éPices du K erala ((Graines de moutarde, feuilles de curry, Poudre de coco)
~Onions fried with K erala sPices (Mustard seeds, curry leaves, coconut Powcler)~
[ xclusivement Scampis (No substitutions)
18,50€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquaﬂt
Frccisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



piatz dz ¥Eguees

) )
-vVegalable digheg-

Dal Vegan
| _entilles en sauce

-|_entil in sauce-

11,00€

Methi Chaman Haryali
Ashok’s signature

E_Pinards, oignons, tomates, panecer, Fenugreek
~5Pinach, onions, tomato, paneer and 1Cenugreel<~

12,00€

A]oo (Gobi vegan
Fommes de terre et chou-fleur éPicés

-Fotatocs and cauliflower-

i1,00€

Aloo Palak (Saag Allo)

Fommmes de terre aux épinards
-Spinach with potatoes-
11,00€

MUSI"IFOOI’T] Korma

Cl’nampignons cuits avec noix de cajou, amande et créeme

~Mushrooms cooked with cashew nuts, almond and cream-

11,00€

Chana Masala vegan

Fois chiches, oignons, tomates, éPices indiennes
Chick peas in onion, tomato sauce and indian sPicc5~

11,00€

Baingan koot curry vegan
Ashok’s signature

Aubergine, Pois chiches et Petits Pois cuits dans du lait
de coco et curcuma

-E_ggplant, chickpeas and peas cooked in coconut milk
and turmeric-

12,50€

Paneer Makhani Ashok’s signature

Fromagc indien cuit dans une sauce a base de créeme et de
beurre
-Jndian cheese cooked in a cream and butter sauce-

12,00€

Paneer K adai

Fromage indien cuit avec Poivrons frits, oignons, tomates
et éPices

“ndian cheese cooked with fried peppers, onions,
tomatoes and spices-

12,00€

bhincli vegan Ashok’s signature

Spécialite selon Parrivage du jour et Pinspiration du chef
-Specialty according to the arrival of the day and the
inspiration of the chef-

12,00€

) 1 N\ )
é’a‘]‘édas INAIENNES SErVIES fPOlolas

Dal‘ll Kait]’la Salade de concombrcs, oignons, tomates, yaourt

~Salad of cucumbcrs, onions, and tomatoes in 3ogurt~ 7,50€

Onion salad vegan Salade cl’oignons, tomates, concombres assaisonnée  la coriandre et au_jus de citron

—Salad based onions, tomatoes, cucumbers seasond with lemon and coriander- 7,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquaﬂt
Frccisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



BCCOMPagNEENLE

Flain Basmati Rice

Riz traditionnel Parﬁumé aux six éPiccs et safran
~T raditional basmati rice with flavoured with six sPiccs and saffron-

5,90€

Naan Brcad

Fain indien maison cuit dans le tandoor
~|ndian homemade bread cooked in the tandoori oven-

5,90€

Fanccr Naan
Pain au paneer (fromage indien)
-Bread with indian cheese-
4,90€

Garlic Naan

Fain indien maison a l'ail
-Bread with garlic~
4,50€

chhwari
Pain fourré de fruits secs
-Bread stuffed with dried fruits-
5,50€

Chapati

Ga!ette tres fine servie tiede
~T}1iﬂ Pancake of unleavened wheat-

2,00€

Faratha

Galct’cc a base de beurre
~La96red bread with butter-
2,50€

Fréciscz—nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant} Tres Fiquant
Frccisc when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, \/erg hot



\ \
b|r’95n| (minimum 20 minutes)

F]at du sous-continent indien a base de riz basmati, PréParé avec des épiccs, de la viande et des |égumcs servis
avec du dahi raitha et un Papadum frit.
~[From the indian subcontinent, this basmati rice dish is Prepared with various sPices and meat oFgour choice or

vegetable on]y‘ Accompanied with raitha and PaPaéum—

Prawns Birgani
Scampis Birgani
22,00€

Chicken Birgani
FPoulet Birgani
19,50€

Lamb Biryani
Agncau Birgani

21,00€

chctablc 5iryani
Birgani aux légumcs

16,00€

Butter chicken

Egilochés de cuisse de Poulct tandoori, sauce tomate, créme et beurre, accompagné de riz
~Fu”ec1 tandoori chicken thighs. (Cookedina creamy tomato sauce and butter with rice-

10,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant, Tres Fiquant
Frecisc when you order the level of spiccs

Sweet, Medium, Hot, \/crt:) hot



notre gervice traiteur

(Ine idee originale pour vos convives.
Repas entre amis ou en Fami”e, anniversaire, mariage, ...
Nous prenons en main ]’organisation des événements qui vous tiennent 3 coeur.

Froﬁtez éga]ement de nos P]ats a emporter.

Consu]tez~nous pour vos menus de groupes et repas d’affaires.

www.asho‘(s.bc

aur take 56JA] TEFVICE

An original idea for your guests.
Meal with friends ormcamilg) birthc{ags, weddings,
We take over the organization of events which are close to your heart.

A]so take advantage of our takcawag.

Visit us for your group menus and business lunches.

www.asho‘(s.bc

ohue s

) W)
lihg aulhenlic

A | NN
INdian culigine

Fréciscz—nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant} Tres Fiquant
Frccisc when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, \/crg hot


http://www.ashoks.be/
http://www.ashoks.be/

_Je viens d’'un petit vi//age de /oéc/k:urs ou locéan /ypnotiisc,

ot le silence est /égcrjusc;u’au moment mag/c]uc du coucher du 50/@/[ j’usc;u’é ce

moment odl tout 'horizon zf/améo/e, s’inclinant doucement vers /a /0/356 de sable rose ou
fon accéde parun /oet/t /oort///on 3 /a cocoterare qu/ protége de son ombre la cuisine dans
/ac]uc//c ma mére me /Drépara/'t C/73c]uc/0ur un /o/at c//}(z[ércnl; essayant de résumer de
nombreuses étapes de ses /ongs voyages, suivant mon pere dans les mu/l'ip/es Provfnccs
de mon pays na tal passant des tem/o/cs sacrés du nord, demeures des Maharajas,

aux P/ages ﬁaméoyantes du sud, sans oublier les rives du Gange, lent et

mey’cstueux, et les marchés du K(yéstan aux mille senteurs et broderies /oréciéuscs.

( est cet cspr/t quc?j’a/ essayc de faire revivre et de partager avec vous dans mon
restaurant.

J ’csloérc que vous g trouverez Je /o/a/'sir de goditer, de la découverte et du cfé/oaﬂscmcnt

Fourvous servir.

[ come trom a small tishing village where the ocean hypnotizes, where the silence is

light until the magical sunset, when the whole horizon blazes, bowing slightly to the pink
sand beach. [ hat'’s this spirit that [ tried to relive and share with you in my restaurant.
hope you will find the pleasure of tasting discovery and disorientation.

With p/@asure to serve you.

Ashok _John Alexander
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Fréciscz—nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquant} Tres Fiquant
Frccisc when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, \/crg hot



Ligueur de Cardamone; la‘graine du Paradis...
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Toutes les recettes sur
WWW.raajasplirts.com

Fréciscz—nous ors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Meédium, Fiquan’r, Tres Fiquamt

Frecise when you order the level of sPiccs

Sweet, Medium, r’lot, \/ery hot




